
 
 

 
SUGESTÃO DO CHEFE | CHEF‘S SUGGESTION 

 
 
 
 

COPERTO 
COUVERT 

Pão, azeite extra virgem e amuse-bouche do Chef 
Bread, extra virgin olive oil and Chef’s amuse-bouche 

 

 
ANTIPASTI 
STARTER 

 
Burrata com presunto de parma 
Burrata cheese with parma smoked ham 

 
14.00€ 

 
Insalata mix de folhas com mozzarella bufala e tomate cereja 
Mix of leaves salad with buffalo mozzarella and chery tomato 

12.00€ 

PASTA Spaghetti aglio, olio e peperoncino 
Spaghetti aglio, olio and peperoncino 

20.00€ 

 
Risotto radicchio al barolo e salsicha de porco ibérico 
Risotto radicchio al barolo with iberian pork sausage 

22.00€ 

PEIXE 
FISH 

Salmão em crosta com legumes grelhados 
Crusted salmon with grilled vegetables 

25.00€ 

 
Camarão tigre com polenta, trufas e azeite de ervas 
Tiger prawn with polenta, truffles and herbal olive oil 

25.00€ 

CARNE 
MEAT 

Saltimbocca alla romana com batata gratin e endívia 
Saltimbocca alla romana with potato gratin and endive 

25.00€ 

 
Entrecôte black angus com creme de batata doce e porcini 
Black angus entrecôte with sweet potato cream and porcini 

26.00€ 

SOBREMESA 
DESSERT 

Carpaccio de abacaxi com gelado yuzu 
Pineapple carpaccio wit yuzu ice cream 

12.00€ 

 
Panna cotta al caffè 
Panna cotta al caffè 

10.00€ 

 
 
 
 

30.00€ POR PESSOA | PER PERSON 

1 entrada + 1 massa + 1 sobremesa (couvert, água e café incluído) 
1 starter + 1 pasta + 1dessert (couvert, water and coffee included) 

 

 
35.00€ POR PESSOA | PER PERSON 

1 entrada + 1 prato de peixe ou carne + 1 sobremesa (couvert, água e café incluído) 
1 starter + 1 fish or meat + 1dessert (couvert, water and coffee included) 


