
30.00€  POR PESSOA | PER PERSON

1 entrada + 1 massa + 1 sobremesa (couvert, água e café incluído)
1 starter + 1 pasta + 1dessert (couvert, water and coffee included)

SUGESTÃO DO CHEFE | CHEF‘S SUGGESTION

COPERTO
COUVERT

Pão, azeite extra virgem e amuse-bouche do Chef

Bread, extra virgin olive oil and Chef’s amuse-bouche

5.00€

ANTIPASTI
STARTER

Beringela à parmigiana

Aubergine at parmigiana style

13.00€

Sopa de cebola gratinada com queijo parmesão

Onion soup ‘’au gratin’’ with parmesan cheese

12.00€

PASTA Risotto de açafrão e camarão tigre

Saffron risotto and tiger prawn

23.00€

Spaghetti aglio, olio e peperoncino

Spaghetto aglio, olio and peperoncino

21.00€

PEIXE
FISH

Robalo com risotto de limão

Sea bass with lemon risotto

25.00€

Salmão em crosta com legumes salteados

Crusted salmon with sautéed vegetables

25.00€

CARNE
MEAT

Involtini de vitela, puré de batata com trufa

Veal involtini, potato purée and truffle

26.00€

Entrecôte black angus, creme de porcini e batata gratin

Black angus rib-eye, porcini mushroom cream and potato gratin

26.00€

SOBREMESA
DESSERT

Carpaccio de abacaxi e gelado yuzu

Pineapple carpaccio and yuzu ice cream

10.00€

Panna cotta de café

Coffee panna cotta

10.00€

35.00€  POR PESSOA | PER PERSON

 1 entrada + 1 prato de peixe ou carne + 1 sobremesa (couvert, água e café incluído)
1 starter + 1 fish or meat + 1dessert (couvert, water and coffee included)
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