
 
 

 
SUGESTÃO DO CHEFE | CHEF‘S SUGGESTION 

 
 
 
 

COPERTO 
COUVERT 

Pão, azeite extra virgem e amuse-bouche do Chef 
Bread, extra virgin olive oil and Chef’s amuse bouche 

 

 
ANTIPASTI 
STARTER 

 
Camarão em massa estaladiça e caponata de beringela 
Shrimp in crispy pasta and aubergine caponata 

 
15.00€ 

 
Sopa fria de tomate, mozzarelline e azeitonas 
Cold tomato soup, mozzarelline and olives 

14.00€ 

PASTA Spaghetti quadrati, creme de courgete, stracciatella e camarão tigre 
Spaghetti quadrati, zucchini cream, stracciatella and tiger prawn 

22.00€ 

 
Risotto di verdure 
Vegetable risotto 

22.00€ 

PEIXE 
FISH 

Tentáculo de polvo ao vinho com risotto de parmesão 
Octopus tentacle on wine with parmesan risotto 

25.00€ 

 
Involtini de robalo, puré de couve-flor e espargos 
Sea bass involtini, cauliflower purée and asparagus 

25.00€ 

CARNE 
MEAT 

Lombo de cervo, creme topinambur e pêra 
Venison loin, topinambur cream and pear 

25.00€ 

 
Carré de borrego, batata rosti e legumes 
Lamb rack, rosti potato and vegetables 

26.00€ 

SOBREMESA 
DESSERT 

Carpaccio de abacaxi e gelado limão yuzu 
Pinapple carpaccio and lemon yuzu ice cream 

12.00€ 

 
Tiramisù 
Tiramisu 

10.00€ 

 
 
 

 
30.00€ POR PESSOA | PER PERSON 

1 entrada + 1 massa + 1 sobremesa (couvert, água e café incluído) 
1 starter + 1 pasta + 1dessert (couvert, water and coffee included) 

 

 
35.00€ POR PESSOA | PER PERSON 

1 entrada + 1 prato de peixe ou carne + 1 sobremesa (couvert, água e café incluído) 
1 starter + 1 fish or meat + 1dessert (couvert, water and coffee included) 


