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FlGte de espumante

MENU

Saladas simples

Mexilhdes a marinheira

Salada de polvo tradicional

Camaréao salteado com manga e hortela
Salada de rucula, requeijdo, mel e nozes
Salada Caesar

Camaréao cozido

Tabua de charcutaria de porco preto
Salmao fumado

Queijos nacionais e internacionais

Ovo mexido, bacon grelhado, salsicha e panquecas

Variedade de paes e pavés

Croissants de manteiga e cereais

Mini pao de chocolate, mini chausson de maga e sortido de viennoiserie
Variedade de bolos

Folhado de chaves e empadas variadas
Cesto de salgados tradicionais

Creme de couve fl6r com améndoa torrada

Lombo de bacalhau recheado com presunto ibérico

Perna de cabrito a baixa temperatura

Ras-el-hanout de legumes da estagdo com basmati de aniz estrelado
Arroz de miudos

Grelos salteados ao azeite e alho

Tortilha de miscaros

Batata no forno com rosmaninho

SOBREMESAS

Buffet de sobremesas tradicionais portuguesas
Folar de Pascoa

Ovinhos de chocolate, améndoas variadas
Salada de frutas

Fruta laminada

BEBIDAS

Vinho Branco, tinto e rosé Saviotti selection, cerveja, refrigerantes
sumo de laranja natural, sumo de tomate, sumo natural do dia
agua com e sem gas

55€ POR PESSOA
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CONDIGOES DE RESERVA E PAGAMENTO DOm Pedro

Disponivel das 12:00 as 16:00 | Gratis para criangas até aos 3 anos | 50% de desconto para criangas dos 4 aos 12 anos .
0 pagamento tera de ser efetuado a 100% no momento da reserva | Pregos em euros, com IVA incluido & taxa em vigor Llsboa
Se possui alguma restrigdo alimentar ou alergia, por favor informe | Menu sujeito a alteragdes sem aviso prévio & RAEE

RESERVAS BUSINESS & LEISURE HOTEL
lisboa.fb1@saviotti.pt | +351 213 896 600 | www.dompedrolisboa.com



